LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

s prenotazione entre i 18 Dicembre
ANTIPASTI

* Insalata di sfilaccetti di cappone con melograno,
Emmentaler con succo di arancia
« Battuta di manzo olio extra, senape, capperi e succo di limone
* Nervetti sottili con cipolle di tropea e fagioli
* Insalata russa light o casalinga
* Pate di vitello delicato ¢ Insalata capricciosa \
» Giardiniera in olio o agrodolce in vaso L

* Cipolle viola in olio con capperi di Pantelleria

PRIMI GIA’ COTTI

* Lasagne: * ragu * zucca, formaggella artigianale e salsiccia
* Crespelle: ¢ salsiccia e porcini  * cotto e fontina
* verdure spadellate e timo

SECONDI GIA’ COTTI

= * Rollé di vitello con prosciutto cotto e bologna, arrotolato nella pancettal
» Tasca di vitello con ripieno classico
Rollé di coniglio all'ischitana con pomodorini secchi, olive tag. e cappe
e * Arrotolato di maiale in agrodolce con mele, prugne e speck

 Cappone disossato con ripieno classico / classico + mostarda

CONTORNI

* patate al forno < scarola saltata
* cime di rapa saltate -« verdure miste spadellate
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LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

Pasticceria Gobbi - Castiglione d. Stiv. (MIN)

Vatale 2021

ANELLO DI MONACO

Pasta lievitata del panettone con delicata ) :
crema di pasta di mandorle, marsala e glassa "%

ANELLO DEI GONZAGA

Ciambella morbida ricoperta di scaglie sottili di mandorle

1 AR

PANETTONE TRADIZIONALE 1kg -

PANETTONE 750gr

senza canditi
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ANTIPASTI

= « Tartine di pane bianco con caviale - gamberetti - salmone
‘ * Tartine di pasta brisée con gamberi - salmone

* Insalata russa con tonno

* Insalata di polpo e patate
» Gamberi in salsa rosa \

PRIMI GIA’ COTTI .y

 Lasagnette con burrata, salmone e pomodorini secchi
* Paella di pesce

PRIMI PIATTI DA CUOCERE

+ Ravioli di pasta fresca artigianali al branzino
(su prenotazione entro il 13.12.2020)

SECONDI

. Trancettl d| salmone con panure erbe aromatiche e
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Le nostre migliori offerte di qualita e prezzo

| PACCHI FAMIGLIA

PACCO FAMIGLIA CAPODANNO

1 Zampone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1kg di carne trita scelta

1Kg di bollito magro con osso

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra
N° 1 confezione di lenticchie di Norcia IGP
Tutto solo a 59€

PACCO FAMIGLIA NATALE

1 Cappone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1Kg Carne trita scelta

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra
N° 1 Cotechino tradizionale da 600/700gr
N° 1 Confezione di lenticchie di Norcia IGP
Tutto solo a 69€

CESTO SELEZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Vino rosso di Parma D.O.C/Malvasia

1 kg Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale da 600/700gr
Lenticchie di Norcia IGP

Salame nostrano

Cuori di carciofini in olio extra
Peperoncini farciti

Olio extra vergine di oliva “del Garda”
Salse dolci gourmet

Formaggella di montagna

Tutto soloa 79€

CESTO TRADIZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini)

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia
Lenticchie di Norcia IGP

Salame nostrano da 600/700gr
Cotechino tradizionale da 600/700gr
Polenta tradizionale macinata a pietra
Tutto solo a 39€

CESTO DELIZIE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Malvasia di Parma D.O.C/Rosso D.O.C.
Torrone artigianale

Mostarda artigianale

Biscotti artigianali mantovani

Confettura artigianale extra /salse agrodolci
gourmet

Tutto solo a 39,00€

CESTO BONTA’
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia D.O.C.
Lenticchie di Norcia IGP

Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale da 600/700gr
Mostarda artigianale

Torrone artigianale

Funghi secchi porcini extra

Biscotti artigianali mantovani

Tutto solo a 55,00€

Per maggiori informazioni venite a trovarci.
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prenotagionc entro & 15 Dicembrne

« Agnoli mantovani alla carne
« Tortelli mantovani di zucca
» Agnolotti piemontesi
» Passatelli

 Ravioloni, ripieni:
- Stracchino e zucchine
- Anatra
- Branzino
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Oltre al tradizionale assortimento di salumi, proponiamo:

* Lingua salmistrata + Galantina di vitello

* Culatello di Zibello * Fiocchetto di culatello
+ Pancetta e coppe stagionate  + Salame nostrano grandi

* Lardo di maiale nero alle erbe salumil @
* Prosciutto crudo di Parma oltre 24 mesi -

SALUME B CARKONS A

®

Garferrtl

PRODOTTI ARTIGIANALI, MOLTO PROFUMATI, ABASSO CONTENUTO DI SODIO,
TOTALMENTE PRIVI DI CONSERVANTI E ADDITIVI, STAGIONATURA LUNGA E
NATURALE, CARNE 100% ITALIANA SELEZIONATA.

SU PRENOTAZIONE DISPONBILITA DI PREPARAZIONE SU VASSOI
PRENOTA | TUOI SALUMI, RITIRO ANCHE IL 25 MATTINA

TTI | NOSTRI SALUMI NON CONTENG NTI,
ERIVATI DEL LATTE NE FONTI DI GL
lt Hacellenia, solo carui nostrane

PRODOTTI AVICOLI NOSTRANI

Capponi, Tacchine, Galline, Anatre, Faraone - Disossati, Ripieni, disossati e ripieni.
NOWVITA’ anche all'arancia, melograno e timo.

Si consiglia : Cappone con: ripleno classico - classico e mostarda D.O.P.

ARROSTI DI CARNI BIANCHE ARROSTI DI MAIALE:

Coniglio disossato Flletto di maiale in agrodolce:

ripieno: NOVITA'  speck, prugne, mele / lardellato e erbe aromatiche.
- Zucchine, iu

- Ripieno Classico Mp:fmw

CARNE DI VITELLO :

Polpa dl vitello arrotolata con:

- Liscio con pancetta

- Prosciutto e bologna

- Frittata e prosciutto

Tasca di vitello con ripieno classico
Vitello tonnato

SELVAGGINA:
Fagiani Quaglie

BOLLITO MISTO:

Cami rosse con 0sso o0 senza

Testina di vitello Lingua liscia/salmistrata
Cotechino nostrano Gallina nostrana INOLTRE:

Cappone nostrano Zampone nostrano Cosclotti e camé d'agnello Capretto da latte

N.B. ILNS. RIPIENO CLASSICO NON CONTIENE NE AGLIO NE PREZZEMOLO

Polpa di cinghiale
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Barolo “Ravera”

Barbera d’Alba superiore ‘
Dolcetto di Diano d’Alba Superiore !
Nebbiolo d’Alba 7R
Barbera d’Alba
Langhe Arneis
Langhe Favorita

ll

ABRIGO \
GIOVANNI (|

137

Brut Metodo Classico
FILARE 52

Riesling Doc (Fermo)
MARTINOTTI

Pinot Nero Extra Dry
SOLONERO

Pinot Nero vinificato in rosso Doc
MARTINOTTI ROSE

Pinot Nero Extra Dry

HYDRA

Vernaccia di San Gimignano DOCG
CAELUM

Chianti dei Colli Senesi DOCG

< [

Vernaccia di San Gimignano DOCG
DRACO

Chianti Colli senesi DOCG Riserva
ANTAJR
Sangiovese IGT

IL 25 DICEMBRE SIAMO APERTI DALLE 9:30 ALLE 12:00
PER IL RITIRO DEI VASSOI DI AFFETTATI PRENOTATI




Dal 1940
Qualita e tradizione

Coloos!

'
LAMACELLERIA
LA GASTRONOMIA

Via G. Marconi 1
20069 Vaprio d’Adda (M)
(Piazza Chiesa)

Orari di apertura:
dalle 08.30 alle 12.30
dalle 16.00 alle 19.30

DOM. 19/LUN. 20
IL NEGOZIO RIMARRA’ APERTO
con orario: 08:30/12:30-16:00/19:00

APERTO ANCHE SABATO 25
con orario: 09:30- 12:00
SOLO PER RITIRO VASSOI
DI AFFETTATI PRENOTATI

VIENI A TROVARCI,
SAPREMO CONSIGLIARTI!

4 www.colombolamacelleria.com
Ki Colombo la Macelleria
(=) colombo lamacelleria

. Si accettano prenotazioni
| entro il 18 Dicembre

LA MACELLERIA [ iaiis
LA GASTRONOMIA !
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AFFRETTATI, PRENOTA! i
Vieni a trovarci! i i I

www.colombolamacelleria.com
KiColombo la Macelleria @) colombo_lamacelleria ||/

Via G. Marconi 1, 20069 Vaprio d’Adda (M)
(Piazza Chiesa)




