Dal 1940
Qualita e tradizione

LA MACELLERIA

LA GASTRONOMIA

Via G. Marconi 1
20069 Vaprio d’Adda (MI)
(Piazza Chiesa)

Orari di apertura:
dalle 08.30 alle 12.30
dalle 16.00 alle 19.30

DOM. 20/ LUN. 21
IL NEGOZIO RIMARRA’ APERTO
con orario: 08:30/12:30-16:00/19:30

APERTO ANCHE VENERDI 25
con orario: 09:30- 12:00
SOLO PER RITIRO VASSOI
DI AFFETTATI PRENOTATI

TELEFONA ALLO 02.9097462
O SCRIVI AL 338.9332089
VIENI A TROVARCI,
SAPREMO CONSIGLIARTI!

~ www.colombolamacelleria.com
7 K1 Colombo la Macelleria
colombo_lamacelleria

 si accettano prenotazioni
entro il 19 Dicembre

:

RegicnelLombardia

- Elicey
L STOR

AFFRETTATI, PRENOTA!
Chiamaci o vieni a trovarci!

www.colombolamacelleria.com

Via G. Marconi 1, 20069 Vaprio d’Adda (Ml)
(Piazza Chiesa)




Oltre al tradizionale assortimento di salumi,

[ SALUMI DI CANOSSA®

comprese lingua salmistrata e galantina di vitello... NOVITA"! oo ®

* Culatello di Zibello
» Pancetta e coppe stagionate
* Lardo di maiale nero alle erbe

* Prosciutto crudo di Parma /Canossa oltre 24 mesi

* Fiocchetto di culatello
» Salame nostrano

PRODOTTI ARTIGIANALI, MOLTO PROFUMATI, ABASSO CONTENUTO DI SODIO,
TOTALMENTE PRIVI DI CONSERVANTI E ADDITIVI, STAGIONATURA LUNGA E
NATURALE, CARNE 100% ITALIANA SELEZIONATA.

SU PRENOTAZIONE DISPONBILITA DI PREPARAZIONE SU VASSOI
PRENOTA | TUOI SALUMI, TELEFONA ALLO 02.9097462,

RITIRO ANCHE IL 25 MATTINA

TUTTI | NOSTRI SALUMI NON CONTENGONO RANTI,
DERIVATI DEL LATTE NE FONTI DI GLUTINE.

4 Wacellenia, solo carii nodstrane

PRODOTTI AVICOLI NOSTRANI

(ANCHE GIA’ COTTE!)

Capponi, Tacchine, Galline, Anatre, Faraone - Disossati, Ripieni, disossati e ripieni.

NOVITA’: anche all'arancia, melograno e timo.

Si consiglia: Cappone con: ripieno classico - classico e mostarda D.O.P.

ARROSTI DI CARNI BIANCHE

Coniglio disossato e petto di tacchino

disponibili ripieni con:

- Funghi e spinaci NOVITA’
- All'ischitana (pomod. confit, olive tag., capperi)
- Zucchine, prosciutto e pancetta - Classico
- Classico con zucchine e carote

SELVAGGINA:
Fagiani Quaglie Polpa di cinghiale
BOLLITO MISTO:

Carni rosse con 0sso 0 senza

Testina di vitello Lingua liscia/salmistrata
Cotechino nostrano Gallina nostrana
Cappone nostrano Zampone nostrano

ARROSTI DI MAIALE:

Filetto di maiale in agrodolce:
speck, prugne, mele / lardellato e erbe aromatiche.

CARNI ROSSE:
Pezzi per roast beef all'inglese
Arrosti e arrotolati

CARNE DI VITELLO :

Polpa di vitello arrotolata con:

- Liscio con pancetta

- Prosciutto e bologna

- Frittata e prosciutto

Tasca di vitello con ripieno classico
Vitello tonnato

INOLTRE:

Cosciotti e carré d’agnello Capretto da latte

N.B. IL NS. RIPIENO CLASSICO NON CONTIENE NE AGLIO NE PREZZEMOLO
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(" TUTTI I NOSTRI PRODOTTI POSSONO ESSERJRSONALIZZATI

LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

Vi proponiamo una vasta selezione di prodotti di gastronomia, tra i quali consigliamo:

ANTIPASTI SFIZIOSI, NOVITA’: PRIMI PIATTI GIA’ COTTI

« Insalata di sfilaccetti di cappone con melograno, * Lasagne:

insalatina verde, cubetti di Emmentaler con succodi - ragu - radicchio, scamorza affumicata, speck
arancia - burrata, salmone e pesto delicato

« Battuta di manzo (anche gia condita) * Crespelle

« Flan di zucchine (ricotta, Grana Padano Dop e - salsiccia e porcini - cotto e fontina
timo) - con verdure spadellate e timo VEG

« Nervetti sottili con cipolle di tropea e fagioli

« Insalata russa light o casalinga

« Pate di vitello delicato

« Giardiniera in olio o agrodolce

« Cipolle viola in olio con capperi di Pantelleria
* Insalata capricciosa

CONTORNI

Contorni misti su ordinazione:
- patate al forno

- spinaci

- verdure spadellate

VEDI ALTRI ANTIPASTI
SULLINSERTO DEL PESCE!

- scarola saltata
- cime di rapa saltate

SOPRATTUTTO IN CASO DIALLERGIE ED | ERANZE.

PRIMI PIATTI p ~
edi speciale
o SPecile PASTA Fresca ARTIGRNAE: i,

PESCE - VINI

- , )
Vedi specigjg MENU DI PESCE! il LANOSTRA SELEZIONE!

| |

Non solo per NATALE ma anche a CAPODANNO

CUCINIAMO PER TE!

HAI POCO TEMPQO?
HAI TANTI INVITATI ALLA TUA TAVOLA?

TUTTE LE NOSTRE PREPARAZIONI DI CARNE
POSSONO ESSERE RICHIESTE GIA' COTTE!

SU PRENOTAZIONE ENTRO IL 19 DICEMBRE!

IL 25 DICEMBRE SIAMO APERTI DALLE 9:30 ALLE 12:00
PER IL RITIRO DEI VASSOI DI AFFETTATI PRENOTATI

s
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LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

' a mane
T
Hatale 2020
prenotagionl entro & (2 Dicembre

» Agnoli mantovani alla carne

 Tortelli mantovani di zucca
» Agnolotti piemontesi
» Passatelli

 Ravioli, ripieni:
- Ricotta e spinaci
- Stracchino e zucchine
- Anatra
- Cime di rapa e nocciole
- Salmone
- Branzino




LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

Weni Pesce
Vatale 2020
s prenotagione entre i 19 Dicembre

ANTIPASTI

« Tartine di pane bianco con caviale -gamberetti - salmone e
* Tartine di pasta brisée con gamberi - salmone
* Insalata russa con tonno
* Insalata di mare
» Gamberi spadellati
» Gamberi in salsa rosa

PRIMI GIA’ COTTI “1/

» Lasagnette con burrata, salmone e pesto delicato

PRIMI PIATTI DA CUOCERE

* Ravioli di pasta fresca artigianali al salmone - branzino
(su prenotazione entro il 12.12.2020)

SECONDI

* Trancetti di salmone con erba cipollina
* Polpo al naturale cotto a bassa temperatura




LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

Pasticceria Gobbi - Castiglione d. Stiv. (MN)

Vatale 2020

ANELLO DI MONACO -~ 1

Pasta lievitata del panettone con delicata -|/
crema di pasta di mandorle, marsala e glassa

ANELLO DEI GONZAGA

% Ciambella morbida ricoperta di scaglie sottili di mandorle

PANETTONE TRADIZIONALE

con o0 senza canditi

Si accettano prenotazioni
entro il 19 Dicembre

a (MI) - Tel. 02.909
eria.com |

mbo_lama
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Le nostre migliori offerte di qualita e prezzo
Tel. 02/9097462 oppure Wzp 338/9332089

| PACCHI FAMIGLIA

PACCO FAMIGLIA CAPODANNO

N° Zampone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1kg di carne trita scelta

1Kg di bollito magro con osso

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra
N° 1 confezione di lenticchie di Norcia IGP
Tutto solo a 59€

PACCO FAMIGLIA NATALE

N° 1 Cappone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1Kg Carne trita scelta

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra
N° 1 Cotechino tradizionale da 600/700gr
N° 1 Confezione di lenticchie di Norcia IGP
Tutto solo a 69€

CESTO SELEZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia
Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale

Lenticchie di Norcia IGP

Salame nostrano

Cuori di carciofini in olio extra
Peperoncini farciti

Olio extra vergine di oliva “del Garda”
Salse dolci gourmet

Formaggella di montagna

Tutto solo a 69 €

CESTO TRADIZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini)

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia
Lenticchie di Norcia IGP

Salame nostrano

Cotechino tradizionale

Polenta tradizionale macinata a pietra
Tutto solo a 39€

CESTO DELIZIE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Malvasia di Parma D.0.C/Rosso D.O.C.
Torrone artigianale

Mostarda artigianale

Biscotti artigianali mantovani

Confettura artigianale extra /salse agrodolci
gourmet

Tutto solo a 36,90€

CESTO BONTA’
(confezionato in un elegante cestoin
vimini):

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia D.O.C.
Lenticchie di Norcia IGP

Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale

Mostarda artigianale

Torrone artigianale

Funghi secchi porcini extra

Biscotti artigianali mantovani

Tutto solo a 54,90€

Per maggiori informazioni venite a trovarci.



