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LA GASTRONOMIA

Via G. Marconi 1
20069 Vaprio d’Adda (MI)
(Piazza Chiesa)

ReglonelLombardia

Orari di apertura: 53 3
dalle 08.00 alle 12.30 S R
dalle 16.00 alle 19.30 S o QEQOZ

DOMENICA 17 DICEMBRE 7 STODICI

IL NEGOZIO RIMARRA’ APERTO

TELEFONA ALLO 02.9097462
O VIENICI A TROVARE
SAPREMO CONSIGLIARTI!
DISPONBILITA DI
PREPARAZIONE DI AFFETTATI
SU VASSOI
www.colombolamacelleria.com &5 -
> . . AFFRETTATI, PRENOTA!
K} Colombo la Macelleria & o Chiamaci o vieni a trovarci!
(@) colombo_lamacelleria AN ) = www.colombolamacelleria.com
| e EiColombo la Macelleria (@) colombo_lamacelleria
Si accettano prenotazioni I i : .
entro il 20 Dicembre TN - Via G. Marconi 1, 20069 Vaprio d’Adda (MI)
dF A\ - (Piazza Chiesa)
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LA NOSTRA SALUMERIA A PRODUZIONE ARTIGIANALE Vi proponiamo una vasta selezione di prodotti di gastronomia, tra | quali consigliamo:
Diamo grande importanza aka proeduzione artigianale dei salumi e degli insaccati freschi. ANTIPASTI SFIZIOSI:
Oltre al tradizionale assortimento di salumi: Tartine di pane bianco/pasta brisé con, a scelta: Carpaccio di polpo

Roast Beef all'inglese, Prosciutto Crudo di Parma, Prosciutto Cotto nostrano Gourmet, - gamberetti - caviale - salmone Salmone affumicato
Gran Speck Tirolo, Lardo stagionato alle erbe, Pancelta stagionata, Pancetta liscia, Cocktal di gamberett Patd di vitello extra
Salame nostrano, Bresaola Extra Punta d’Anca, Spalla Cotta nostrana, Guanciale Flan di verdure Insalata russa
COLOMBO LA MACELLERIA durante il PERIODO NATALIZIO propone e consiglia: Fegotini di crespelie roblola, ssimone, erba cipolina :‘“!"' °°"")*" {cipolie borettane In delicata
g:l;t:;:a t:l(lj lZ‘I’;::g Fiocchetto Piacentino, Coppa di Parma, Lingua salmistrata, PRIMI PIATT} PRIMI PIATTI GIA’ COTTI
) Consigiamo ravioll mantovani di pasta fresca Lasagne - tradizionall - salmone, burrata e pesto
SU PRENOTAZIONE DISPONBILITA DI PREPARAZIONE SU VASSO| artiglanall, riplen: - radicchio e speck
PRENOTA | TUOI SALUMI, TELEFONA ALLO 02.9097462, :m x‘f"p'::: 2ucchine - brasalo Wmﬁ"
RITIRO ANCHE IL 25 MATTINA di Pesce: branzino o salmone - ricotta e spinaci
Vi invitiamo inoltre a provare i nostri Wurstel a produzione artigianale! Agnoll mantovani
—TUm | NOSTRI SALUMI NON CONTENG RANTI,

~ TUTTI | NOSTRI PRODOTTI POSSONO ONALIZZATI
DERIVATI DEL LATTE NE FONTI DI GLU SOPRATTUTTO IN CASO DI ALLERGIE ERANZE.

PRODOTTI AVICOLI NOSTRANI oo %ﬁm) ;m;mo"u CUCIN IAMO PER TE!
HAI POCO TEMPO?

Capponi, Tacchine, Galline, Anatre - Discssati, Ripleni, disossati e ripieni.
Si consiglia: Cappone con: ripieno classico - con castagne - con castagne e mostarda D.O.P.

%%%;:ﬂiﬁﬁfm ﬁofmmm moane  HAITANTIINVITATI ALLA TUA TAVOLA?

Lok ot P cmdnon Smodbmo  rodacucnerselise TUTTE LE NOSTRE PREPARAZIONI DI CARNE
POSSONO ESSERE RICHIESTE GIA’ COTTE!

Zucchine e carole ¢ ARNI ROSSE:
oo sl PR MRS Tectatedi pope sconssms scomotiens . SU PRENOTAZIONE ENTRO IL 20 DICEMBRE!

SELVAGGINA: Pezzi per roast - beef all'inglese Brasat
BOLLITO MISTO:

Cami rosse con 08s0 0 senza
Testina di vitello (con sedano e carota)
Cotechino nostrano Gallina nostrana
Cappone nostrano Zampone nostrano
Lingua liscia/salmistrata

INOLTRE:

Cosciotti e camé d'agnello Capretto da latte

ARROSTIDIVITELLO :

Carré in bella vista con pancetta e aromi

Polpa di vitslio amrotolata con:

- Liscio con pancetla - Prosciutio e bologna

- Spinaci, grana e prosciutto - Fritlata e prosciutto
Tasca di vitello ripiena con:

- Ripieno classico - Spinaci, grana e ricotta
Vitello tonnato

IL 25 DICEMBRE SIAMO APERTI FINO ALLE ORE 12.00
PER IL RITIRO DEI VASSOI DI AFFETTATI PRENOTATI
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Le nostre migliori offerte di qualita e prezzo
Tel. 02/9097462

ﬂ"

LA GASTRONOMIA:

I PACCHI FAMIGLIA

PACCO FAMIGLIA CAPODANNO

N° Zampone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1kg di carne trita scelta

1Kg di bollito magro con osso

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra

N° 1 confezione di lenticchie Castelluccio IGP

Tutto solo a 59€
(solo su prenotazione entro il 29 Dicembre)

PACCO FAMIGLIA NATALE

N° 1 Cappone nostrano

1Kg Polpa famiglia scelta

(per bollito / spezzatino / arrosto / brasato)
1Kg Carne trita scelta

500gr Polenta tradizionale macinata a pietra
N° 1 Cotechino tradizionale da 600/700gr
N° Confezione di lenticchie Castelluccio IGP
Tutto solo a 69€

(solo su prenotazioni entro il 20 Dicembre)

CONFEZIONI DI NATALE
Possibilita di creare cesti/scatole peronalizzati su richiesta del cliente inserendo prodotti diversi,
vieni a trovarci, sapremo consigliarti!

CESTO SELEZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Vino rosso di Parma D.O0.C/Malvasia
Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale

Lenticchie Castelluccio IGP

Salame nostrano

Filetti di acciughe all'olio di oliva
Peperoncini farciti

Olio extra vergine di oliva “del Garda”
Salse dolci gourmet

Formaggio di capra extra

Tutto solo a 69 €

CESTO TRADIZIONE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini)

Vino rosso di Parma D.O.C

Lenticchie Castelluccio IGP

Salame nostrano

Cotechino tradizionale

Polenta tradizionale macinata a pietra
Tutto solo a 39€

Per maggiori informazioni venite a trovarci.

——

CESTO DELIZIE
(confezionato in un elegante cesto in
vimini):

Malvasia di Parma D.0.C/Rosso D.O.C.
Torrone artigianale

Mostarda artigianale

Biscotti artigianali mantovani

Confettura artigianale extra /salse agrodolci
gourmet

Tutto solo a 36,90€

CESTO BONTA’
(confezionato in un elegante cestoin
vimini):

Vino rosso di Parma D.0.C/Malvasia D.O.C.
Lenticchie Castelluccio IGP

Polenta tradizionale macinata a pietra
Cotechino tradizionale

Mostarda artigianale

Torrone artigianale

Funghi secchi porcini extra

Biscotti artigianali mantovani

Tutto solo a 46,90€

*



LA MACELLERIA
LA GASTRONOMIA

yﬂ? OLTRE Al PRODOTTI PRESENTI NELLE CONFEZIONI DI NATALE

ECCO A VOI ALTRE IDEE/PROPOSTE
Prenota entro il 20 Dicembre -Tel.02/9097462

CARNE SOTTOVUOTO

Cappone Nostrano
« Intero
+ Disossato e ripieno

Francese magra
Polpa arrosto
Carne trita
Carne per bollito

Bogia / Cotechino Nostrano
Salame Nostrano

FORMAGGI

Selezione di formaggi vaccino
stagionati/semistagionati
Selezione di formaggi di capra
stagionati/semistagionati

SALSE (agrodolci - senapate) DI ACCOMPAGNAMENTO A CARNE/SALUMI E FORMAGGI

MOSTARDE:

Artigianale mantovana di mele

Artigianale di Cremona frutti misti/ciliegie

RAVIOLI ARTIGIANALI DI PASTA FRESCA MANTOVANI

SUGHI/PASSATE/SALSE:

Sughi di selvaggina

Passata di pomodoro Biologica

Salsa di pomodoro Datterino/Pachino

ANTIPASTI SFIZIOSI:

Cuori di carciofini olio extra

Porcini interi in olio extra

Peperoni verdi Lombardi

Pomodori secchiin olio extra

Acciughe extra

Peperoncini farciti con tonno in olio extra

DOLCI

Panettone artigianale Classico/al moscato
Torroni artigianali

Biscotti artigianali mantovani

Cantucci

Tartufi

LENTICCHIE DI NORCIA IGP
POLENTA TRADIZIONALE MACINATA
A PIETRA FUNGHI SECCHI EXTRA

OLIO DEL GARDA
OLIO PICCANTE

VINO ROSSO DI PARMA DOC
MALVASIA DOC

Creme alla nocciola
Creme di marroni
Composte
Confetture

Miele "Km 0"

——



